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Hirschfilet
Stattsalat mit Hirschstreifen an einer Wildrahmsauce 46.-
in Balsamico gediinstet mit Champignons und Apfelstiicken 21.-
Hirschgeschnetzeltes
an Wildrahmsauce mit Apfelstiicken im Specksteintopf 46.-
Kiéirbiscremesuppe :
mit Kirbiskernoel und geriisteten Kiirbiskernen &[E?Qcﬁpfeﬁﬁﬂ' 8-
e g YOildschwei nﬁfgchnftsztfs
Topf 12.- an Wildrahmsauce im Specksteintopf  38.-
C0ildschvein-TFFilet
" auf Wildrahmsauce mit griinem Pfeffer 38.-
TOUdpleischffond e g Rehfilet

mit Reh, Hirsch und Wildschwein in

mit Nusskruste auf einer Preiselbeersabayon  48.-
Wildkraftbrithe mit Rotwein, serviert

mit hausgemachten Saucen 52.- ‘-'/*}Eﬁﬂ‘rhf“‘-'g 'Rehb‘ffet
auf Wildrahmsauce 46.-
SFrevlertellen
: mit Hirsch, Reh und Wildschwein auf Wildrahmsauce 49.-
Dyessert Hleischloses TOild
C Kkl alle Wildbeilagen und Garnituren serviert mit Wildrahmsauce 29.-

Marroni-Piiree mit Vanilleglace

Alle unsere Wildgerichte servieren wir mit Rotkohl, Rosenkohl,
Schlagrahm und Meringue 12.-

karamelisierten Kastanien, Zimtapfel, Preiselbeerbirne, einem
Ragout aus Apfeln, Birnen, Trauben, Wallniissen und frischen
Pilzen mit hausgemachten Spatzli.




